‘Boissons

XY

Faux minérales

Evian, Badoit IE7Y, NFY
Fvian, Chateldon IE7 Y, ¥ TRV
Perrier XY L

Sodas

Coca cola, Coca cola zéro aha—7, aha—7 ¥n
Soda a [a prune/Plum soda gy —%
Soda au calpis/Calpis soda ANERY =5
Thés
Sen cha / Green tea GIPS

(Thé vert japonais qui }Jossécfe des vertus relaxantes,

(s0cl)
(75¢cl)
(33¢0)

(33¢0)
(25¢0)
(25¢0)

procure une sensation de fraicheur et de tonus grace a la vitamine C)

fl—(oji cha / Roasted Green tea 129 U%

(Thé grillé & haute température qui donne une sensation de douceur en bouche.Faibre en théine,

doux pour (estomac J’o[ie couleur marron. Ce nest pas un thé fume’.)

Genmai cha /Green tea combined with roasted brown rice LKA

(Mélange de riz grillé et poudre de thé vert, le parfum du riz grillé procure un effet relaxant.

Gout trés parﬁcuﬁer de noisette.)

Thé vert g[acé /Iced green tea mA
Thé vert g[acé au citron / Ieced green tea with lemon ARV EY
v—n v

Thé oofong g(ace’ /Iced Oofong tea

Biere Japonaise

Asahi pression (Draft beer) TYHeAEE—L

(33¢0)
(33¢0)
(25¢0)

(25¢0) 7 (s0cl)

11



Cou}ae de cﬁam])agne Billecart-Salmon

ﬂpériti{;s

TIAL v NV

Liqueur de prune /j]a}aanese })(um ficlueur HE
L7420

Yamayuzu shibori

(A base de Saké et jus c{’agmme Yuzu(bio)/ Base of yuzu juive and Rice sake)

Shichida Omachi so
Hakurakuséi

Denshu

(Junmai ginjo) S I
(Tokubétsu Junmai) AR
(Tokubétsu Junmai) FFAFATE

Jokigen Karakuchi 55 (Tokubétsu Junmai) FFAFATE

Harushika

Azumaichi

Nara no yaezaéum

Ninki ichi

Vins blancs

ALSACE

BOURGOGNE
BOURGOGNE
Vins Rosés

PROVENCE

Vins rouges
BOURGOGNE

VALLEE DU
RHONE

(Junmai) ST
(Junmai) LR ST
(ﬂunmai’) % S

(Saké pétillant) HERTL]

Vins

Riesling,Domaine Agapé 2019

Cﬁaﬁfis,C‘}(msw}aﬁe Camu 2022

EEirs<s
I

g

AR O\ HER

>~
2

Meursault Domaine Vincent Bourzeau

Chdteau Roubine Cru Classé

Hautes Cétes de Beaune,Thevernot 2018

Crozes Hermitage Jean-Luc Colombo Les fée

brumnes 2018

75l

34

41

102

41

44

Flacon
Flacon
Flacon
Flacon
Bouteille
Bouteille
Bouteille

Bouteille

37,5¢(

17
(}Jicﬁet)
20
(pichet)

25

24

‘I\/;ﬁésit?z;vas a nous demander la carte com}nféw de vins et sakés

(12¢l) 17
@D 9
(12¢)) 11
(18c) 25
(18c) 21
(18cl) 21
(18cl) 19
(18c) 19
Boc) 33
(Boch) 33
Boc) 35
12¢l(verre)

8

10

10

11

10



‘Entrées

Tbﬁi bouilli AN ] 10
Légumes cuits LA e 15

Haricots verts au sésame\ > ANTATHRAIZ 12
Salade cf’a@ues et concombres

Natto(Soja fermenté) LIS 8
K EDL2rDDEEDY 11

Vinegar salad of cucumber and

seaweecf

BT LSS 12
Deep-fried tofu with dashi based sauce

B N S S ——

ﬂuﬁergine gmu'née a la sauce miso il

douce a la volaille ' Saumon émincé D772 % 14

AT DIEIRMGHIZE 18

Fried eqe plant with misoichicken sauce

e e e - - _ — e e e ——



Q'émyums de crevettes WMERES 36
Q'ém}oums de [égumes PRS2 6 26

Asssortiment de tempuras KREFERAEE 33

Assortiment de sashimis
HIE DR &bY 52

Assortment of sashimis

Assortiment de sushis et sashimis
FHrl L f DR &Y 51

“Assortment of sushis & sashimis




‘Menus cfej’euner

Menu “Wa” BENTO
M”74 E B

BiED Sashimi
KI5 ‘Tém}?ums

T, Légumes cuits a la sauce sésame

/Boiled vegetaﬁfes with sesame sauce
BE £, ‘Maquereau mariné et gri[fé

/Marinated mackerel gri[f
X565 6 L. Mini chivashi

/Assortment of raw fish bowl
K i Soupe miso/Miso soup

‘Menu Suﬁiyaﬁi
TEXBEZITER

Biah Sashimi
INER Salade d"a[gues et concombres

/Vinegar salad of cucumber and seaweed
TEBEE.  Mijoté de boeuf (Sukiyaki)

/Sukiyaki hot pot
fHllfil Riz /Rice

VUL Soupe miso/Miso soup




@Aenuscﬂﬁeuner

Menu BENTO Veggie
X BRY 45

S E Do DOREDY) Salade afafgues et concombres

KEI—FHEDBEZ Soy meet a la sauce w”riyaﬁi

aiti - H %8 ?luﬁergine gratinée au miso
BT LTS Tofu frit

T 3 . Légumes cuits a la sauce sésame
ol E Maki concombre

R I i Soupe miso/Miso soup

Menu sashimi

BiEhER 43
BiEb Sélection de sashimis
/Selected raw ﬁsﬁes
I I Soupe miso /Miso soup
{HIAR Riz /Rice

Menu sushi
17D FalER 46

Nos sushis contiennent du wasabi

Eo9H BYI3E  Sushis o pes et Makis 3 pes

/9 nigiris & 3 rolls
IR 5 Soupe miso /Miso soup




@Aenuscﬂﬁeuner

Menu Chirashi don
X666 L REREE 41

o5 o LI

Dés de poissons Crus Sur riz avec oeuf }amfcn’t
/Selected raw fish bol with soft boiled egq
PRI Soupe miso/Miso soup

Menu coﬁfret Eg’oux {Chirashi)
Lo LHFAESR 41

H o LFEA]  Sélection de Jooissons CTUSs Sur riz

/Selected raw fish bol
IR e 5 Soupe miso /Miso soup

‘Menu ‘Poisson mariné

au miso et gm’[fé

PO BEE B 41

S EYUTPRY S Poisson mariné et grillé

/Marinated ﬁsﬁ gri[f
IR Soupe miso /Miso soup
fEIek Riz/Rice




‘Menus d?zjeuner

Menu Steak de Eoetff {aponais

“Wagyu”100g
O (&4
A —a A v 27 —XER 1004

63 (2009 117€)

Moy —af vy 25—F 100g
Steak de Eoeuf japonais (loog)
VUL Soupe miso/Miso soup

Ak Riz/rice

Menu Filet de boeuf poélé Kiyjomizu
MEE A T —FER 40

MRS 27— % Filet de Eoeuf yoé(é Kiyomizu
/ Grilled ﬁfet Beef Kiyomizu
I M Soupe miso/Miso soup

1Ak Riz/rice

‘Menu ‘Anguiﬁé griﬂé’e SUY riz

I BEER 40

URAN:ER Anguille grillée sur riz
/Grilled eel on the rice
PRI Soupe miso /Miso soup




SushiZF ] (2}965)

ﬂngui[ﬁa/(jn’[ﬁac{ ee[/ﬂnagi 5
Bar/Sea bass/Suzuki i
Barbue/Flat ﬁsﬁ/‘)—[immé 7
Blanc de seicﬁe/SquiJ/flEa Vs
Chinchard/Horse macﬁre[/illji (selon saison) %

Daurade/Sea bream/Tai

=
==

gmnc[e crevette crue/Jumbo sweet sﬁ‘rim])/iBomn ebi(2pcs) PR
Crevette cuite/Boiled prown/iEBi W%
Noix de St-jacques/Scallop/Hotaté (selon saison) 57
Oeuf de truite/Trout roe/Masuko sz
Oursin/Sea urchin/Uni(2pcs) (selon saison) =
Omelette/Omlete/ Tt amago ET
Saumon/Salmon/Shaké [
Sériole/King fish/Hamachi T
Thon Albacore/Kihada maguro (selon f’awivage) F o 2l
Thon/Tuna/Kuro maguro (selon f’arm’vage) i
Thon gms/ﬂ-"atty tuna/fforo (se[on [’arrivage) e
iBoeuf jayonais/ja}oanese Eegc/Wa gyu 2k

{contient du wasabi)

13

13

14

12

11

22

10

12

13

18

12

15

13

18

27

25



Sashimi FI & (12 pcs)

Bar/Sea bass/Suzuki
Barbue/Flat fish/Hiramé
Blanc de seiche/Squid/Ika
Chinchard/Horse mackrel/Aji
Daurade/Sea bream/Tai

Ggri ande crevette crue/Jumbo sweet sﬁm’m})/ Botan ebi(2pcs)

Noix de St-jacques/Scallop/Hotaté (selon saison)
Oursin/Sea urchin/Uni(2pcs) (selon saison)
Saumon/Salmon/Shaké

Sériole/King fish/Hamachi

Thon/Tuna/Kuro maguro (selon Carrivage)
Thon gras/Fatty tuna/Toro (selon Carrivage)

Maki Y16 pcs)

Shaké maki (Saumon/Salmon)
Tekka maki (Thon/Tuna)
‘Unagi maki (ﬂnguiﬂe/{EeO

S ﬁaﬁé ana maﬁt (Peau de saumon gri(fé/gri[fetf salmon skin)

T\/é’gui toro maki (Minced fatty tuna &green onion/Thon gras ciboulette)
Kappa maki (Concombre/Cucumber)

’Umé—Sﬁiso maEi (Prune salée shiso/Picked prune d yeri[fa [éaf)
Oshinko maki (Radis maring/Picked radish)

‘)\/;ltt'o maﬁi (Soja ﬁzrmenté/’?ermenreaf Soyﬁeans)

Caﬁform’a saumon

Caﬁform’a double saumon

Caﬁform’a crabe

Caﬁform’a ‘Témpum crevette (with sﬁrimy temjaum)

{contient du wasabi)

fip

L\yf))

&

B
=

HrEE

¥ bk

o (X

i L %%
BHEL

AL

HNY T AN=TE
N7 AN=T %
N7 AN=T %

HY T A N=TE

2 7Nk
=
HER

22

24

20

18

21

19

24

26

22

28

27

52

13

14

16

14

18

11

17

20

19

20



Nos desserts

Raviole de tapioca roulées
) —LAD 7 — 13

(fmises, Jodte de haricots rouge, youcfre de sqja SUCYE,

camme[ 6&2 cassonad?zs)

Tresﬁ cream mw’ofi Wﬂ'ﬁ stmwﬁewy ,Sweeter soy 66@1’1}70\/\/6&21’

ancf C amme[ sauce

Mochi ( sésame noir / thé vert)

Kt (BB % 72 135650 7
(Pate de riz, créme de soja, pite de haricots, (+ une boule de

pdte de sésame noir/ thé vert) glace 4 euro)

Colonel jcg}vonais(SaEé ou Shochu)
AL 12

Yuzu sherbet with Japanese vodka(Shochu)

or salée

Salade cf’ananasﬁ’aicﬁes

ZLyvaxAFy I 12

Salade de manguesﬁ’aicﬁes

ZLyyawyd— 12

Mango salad Pineapple salad

Deux boules au cﬁoix/varmi : créme gfacée ( thé vert, sésame blanc, sésame noir,

vanille, chocolat) et sorbets(yuzu, [itche, mangue) 9

Yy =Xy b iiF, FAF wvT, OFH L 20BFV T I 0,

Ice cream and sherbet, choice of 2 f[avours from green tea, white sesame, black sesame, vanilla, chocolate,

yuzu, [itchi, mango



