Les menus déjeuner

BEROA=a—

Menu Kiyomizu Bento

T XARFEER

BEY Assortiment de sashimis

Assorted sashimi
RDEDT poisson mijoté
Stmmerd fish
REE Tempuras
Tempura
HiF & T DOFRIRMG H 2 Aubergines et tofus frits avec une sauce miso
d la volaille
Fried eggplant and tofu with seeted miso and chiken sauce
Vineggray salad of cucumber and seaweed
Petit Chirashi
Mini Chirashi
Soupe de miso

Miso soup




Les menus déjeuner

Menu Sukiyaki
TEREZIER

Petit assortiment de sashimi

Assorted sashimi

Mijoté de boeuf (Sukgyaki)

Simmer beef

Salade & argues et concombres

Vinegray salad of cucumber and seaweed
Soupe de miso

Miso soup

Riz

Rice




Les menus déjeuner

Menu Sashimi

BEYER 38¢

Sélection de sashimis Selected raw fishes
Soupe de miso Miso soup
Riz Rice

Menu Sushi™
BV EFER 34€

e | Sélection de Sushis Sélected raw fishes sushis
&Y 9fE, FW 34 Sushis 9pcs et Makis 3pcs 9 nigiris & 3 rolls
LRI Soupe de miso Miso soup

Menu Coffret bijoux « Chirashi »
Lo LEFIER 32¢€

HH L#FH] Sélection de poissons crus sur iz Selected raw fish bow(
LRI Soupe de miso Miso soup

*Nos sushis contiennent du wasabi




Les menus déjeuner

Menu Saint-Philippe
Y T4V TER 36€

Assortiment de sashimi Assorted sashimi
Tempura Tempura
Soupe de miso Miso soup
Riz Rice

Menu Poisson mariné au miso et grille

ROWHEBEEER 32¢€

ROVERBEE poisson mariné et grillé Marinated fish grill
LRI B Soupe de miso Miso soup
R Riz Rice

Menu Anguille grillée sur riz
> REER 34¢€

Anguille grillée sur riz Grilled eal with rice
Soupe de miso Miso soup
Riz Rice




Les menus déjeuner

Menu Saumon grille (serou terivaky)

STOHEFTE IRV EXER 27€

SITDOEPEE IIMVBEEER Saumon sel ou tériyaki Grilled salmon Salt or Tériyaki
LRI Soupe de miso Miso soup
R Riz Rice

Menu steak de thon
FART—FER

F<START—F Steak de thon tuna steak,
RNUBEE TTENATE Sauce sésame I agrumes Sesami & citrus sauce
LRI Soupe de miso Miso soup
THER Riz Rice

Menu Filet de boeuf poélé Kiyomizu
R4 AT —F ER 33€

FRFERT—F Filet de boeuf grillé Kzyomizu Grilled filet beef Kiyomizu
LRI Soupe de miso Miso soup
HER Riz Rice




Nos plats

Accompagnement de plat

BPRE

PR

Soupe de miso

R\~

Consommé aux crevettes et poisson

TR
Riz blanc

WY ZER
Rjiz parfumé yuRari (feuilles de shiso rouge séchées)

FEDY

Condiments ([égumes saumurés)

Sushis #£7) (2pcs)

FRIEVEDLE

Assortiment de sushis/ Assortment of sushi

fig
Anguille / Grilled eel

R
Bar / Sea bass

*H
Barbue / Flatfish

AWM
Blanc de seiche / Squid

4
Beeuf Japonais / Japanese beef

6€

8€

4€

7€

4€

38€

11€

11€

11€

11€

23€




3

N d

Chinchard / Horse mackerel

N

Crevette cuite / Boiled shrimp

fiR

Daurade / Sea bream

L i

Maquereau au vinaigre / Vinegared mackerel

2T H
Noix de St-jacques / Scallop

177

Oeuf de saumon / Salmon roe

B
Omelette / Omelet

Oursin / Sea urchin

fit

Saumon / Salmon

TEH
Sériole / Yellowtale

Thon Rouge / Tuna

SRavd
Thon Albacore / Yellowfin tuna

[=!
Thon gras / Faty tuna

7€

9€

9€

8€

11€

11€

7€

13€

7€

13€

13€

9€

23€




Sashimis #F (12pcs)

HEEYE&E 42€

Assortiment de sashimis / Assortment of sashimis

TE 21€
Bar / Sea bass

. H 23€
Barbue / Flatfish

[AY:R 19€
Blanc de seiche / Squid

B 17€
Chinchard / Horse mackerel

iR 21€
Daurade /Sea bream

L ® i 17€

Maquereau au vinaigre / Vinegared mackerel

2T H 23€
Noix de St-jacques / Scallop

fiE 17€
Saumon / Salmon

TEDH 23€
Sériole / Yellowtail

fiH 24¢€
Thon / Tuna




Makis %% (6pcs)

Shaké maki (Saumon / Salmon)

Bk & E
Tekka maki (Thon / Tuna)

fig ok x
Unagi makj (Anguille / Eel)

Shaké Rawa makj (Peau de saumon grillé / Grilled salmon skin)

XFX bk E
Négui toro makj (Thon gras and ciboulette / Faty tuna and scallion)

Dol XEE
Kappa maki (Concombre / Cucumber)

ML %X
Umé-Shiso makj (Prune salée shiso / Picked prune and perilla leaf)

BHESEX
Oshinko maki (Radis mariné / Picked radish)

HE A X

Natto makj (soja fermenté / Fermented soybeans)

HY TFN=TEXE

California saumon / California roll with salmon

HYTHN=THBETTNVEE
California double saumon / California roll with double salmon

YT FN=T BEE
California crabe / California roll with crab

HY) I N =T ERXBEER

California tempura crevette / California roll with shrimp tempura

7€

9€

11€

11€

16€

7€

7€

7€

11€

11€

15€

15€

15€
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Nos desserts

Ravioles de tapioca roulées aux fraises et a la pdte de haricot rouge, avec poudre de soja sucté,
caramel de cassonade 12€

Fresh fruits ravioli, sweeted soy beans powder and caramel sauce

7 U =2 AN 7= B

Dessert du chef 10€
Chef’s dessert
AKHDOTH— b

Colonel japonais 11€
Lemon sherbet with japanese vodRa (shdchu)

FojE = a p v

Deux, boules au choix parmi: crémes glacées (thé vert, sésame blanc, sésame noir, vanille de Tahits
chocolat) et sorbets (pétales de rose-litchi, mangue) 8€

Ice cream and sherbet, choice of 2 flavours from green tea, white sesami, black sesami, petals of rose-litchi I Tahitian vanilla
TARZ D —=h i, A~ BIw, JEFEA=T, Faal—h,
YRy b TAF AT ORCLAE), > T DD OBRUK &,

Salade de fruits frais, préparation d la commande 11€

Fresh fruits salade, preparation upon order

Tlvia TA—VHIFH

Salade de mangues fraiches ou ananas 11€
Mango or pineapple salade

< IA—=XNIRAF T NDYTH

Assiette gourmande 16€

Gourmet dessert

7 — Mg




